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PARTYSERVIGE & CATERING



VEREHRTE KUNDIN, VEREHRTER KUNDE,

sie erhalten bei uns for I Geld einen hohen Gegenwert. Neben einer hohen Ouaita, der
Speisen und Speisenzubereitung, erhalten Sie bei uns gerne vorab eine unverbindiiche
Bersung m e O e g T o e £
Bostallngen gecfinat und sind 7 Tage die Wock Jafonisch for Sia erveichbar:
Solten S mobl ngescanc S mum Vensahog ) s v O
planen, kommen wir geme auch zu

Vo leckeren Krustensclinken

bei ns i, jeder Kunde Konig {ihi
o O Kl e

Ko Ficrs i &
S e e e
Woese

L 8 v D
e
e o o e Ve

teineise sogar Ausbid ber ver Jahrzehrin
mit. Herz und Seele ausschiieBich lher Feler oder Veranstalung und sind hierzu auch
ausgebidet

L S A
fairen Preise

B e
af Kersting und Team



INHALTSVERZEICHNIS
VORSPEISEN & HANDSPEISEN
‘Suppen, Einople
c:

anapées
Fingerfood, belegte Brotchen, Schnittchen
KALTE BUFFETS lab 5 Personenl
ot Fvechmeier
i
Koke Fchopeialtien

KaLrwanue BUFFETS (6 10 Persoren!
Kossier - Boitt &
Rus

THEMEN-BUFFETS (ab 15 Personenl]
Kersting"s Grosses Hochzeitstufet ab 30 Personen]
Brunch, Bayrisch
Bayrisch

Italnisch, Mediterran
Amerikanisch, Kanibisch

Vegetarisch, Geburtstagsbuffet

MENUS FUR VERSCHIEDENSTE ANLASSE [ab 10 Personenl

BRATEN
WARME BEILAGEN

DessenTs
\WARME HAUPTGANGE (ab 5 Personenl
vom Schwein

gel

fur Felnschmeoker

preisevert & beliebt

vinterfich

italenisch
DIVERSE KALTE PLATTEN & BUFFET-ERGANZUNGEN
LEIHGEGENSTANDE, SERVICEPERSONAL
/AULGEMEINE GESCHAFTSBEDINGUNGEN
REFERENZEN




SUPPEN & EINTOPFE
300 mi proPerson

Zum EMPFANG

330 CANAPEES
Wimersuppe - Enege 33 . FOR croBe
3% bt ach 250
330 rlachs
Camenbert 220
it Piferingen 350 Ferellenier 250
Ungariche Gulaschsun Roasthest 220
halbha 350 Mates e
it Rindfeseh 3% e
= R
e 90 schinkenrilchen 185
nach engscher A, mid 330 250
Karofelsuppe it Lochssirefen 350 Sehwarmwilder Schinken 185
Mexianische Plefersuppe 350 Kasselerund Farmersiet 185
Lacherenesup 330 Kisewd Frichie 185
Hummersichen 390 Telseeshrimps 2%
eremesuppe Hummerkea 330
Bt 350 {incestsbntme 5 Sk pro Sorte
Orangen-Karotien Cremesuppe 350 ”
Kirirsmengpe s Siops 350 Ly o
Erbsensuppe i Feischenizge 290
s urien 250
ribingsentopl
mic rschem Gemlse 2%
ALS WeITERE FLESCHEINLAGE
EMPFEHLEN WIR
West, 120 UNSER ANGEBOT FiR DEN
Wiener Wirstchen 120

50 Canapees, belegt mit:
Geflgel, Schinkenrdlchen, Kasselr,

Gesamtpreis: 9995



FINGERFOOD - ke Messen uno GaseL

FINGERFOOD-BUFFET
ab 10 Persoren

Hahnchenspied ,Yaktoori”
Mini-SpieB Caprese”
e im Tempura-Teig
ry-Frikadelle

Mini-Suiche it Lauch, Schmand
und Speck

Mini-Bruschetta
Blterteig-Kise-Happen
Kekosereme im Miriglas

it Schololade

Gar
Par

10Tele p.P.
ProPerson 13,85

EXKLUSIVES FINGERFOOD-
BurFeT
ab 15 Persoren

Saté-Speichen
Honigmelone it Serranoschiken

Tramezzini-Rallchen it ol Landscinken

12 belegte Brétchen it Kase,
Worst oder Schinken wnd Delo 1,30
mit Reucherlachs 260

V2 Mehriornbrétchen i Kis,
Wirst oder Schinken wnd Delo 1,70

Handschnitichen it Kase,
Worst oder Schinken wnd Deko 1,10

MangoDip
Raucherlachspralines uf Fischkise vom
Snackiffel

Blatterteighissen
Roastbeafrollchen deikat gefult

2um DesseAT:

Dessertuariatonen im M Gios

15 Tele p.P.
Preis pro Person 20,95




KALTE BUFFETS MIT FISCH UND KASE o 10 Personen

,LE GOURMET"
schplatt

echter_norwegischer Raucherlachs und
S

Metesrolchen, Makrelnfe, Tometen gefll: mt Creveten und Cociasauce, Remouladeneier

it K

Kalte Gourmet-Feischplate, reich garniert; 2ur Ausveh! stef fowelle Cuig

ﬂsunenbrusl Enunbrusl B Gu-de Has:nru:ken o fridiiey e

stbeefrol jde, gefiltes Rinderfiet

nhwememeu e oeo i Sisasne Podersanis: st . 1

ool Fnctbase, Scinaiet i Blrs jedene Wurszsaamhuwn
mit

Ve Panscvtzshen, grichers Pusbrust, Hongrelone my Eoechinten,

Kasselr mic Ananes und Mandarnen, Partyschize, Schinkenolchen, Brolilbrotan.

i fichn.

Kiseplatt mit internationlen Kisespezialitten und Weintrauben
Backgeniisse in VWeidenkor
Butterrose

Salate: 2ur Auswahl von Seite 19
Dessert: zur Auswahl von Seite 19

ProPerson:  22.50
Otne Fischplatze; 19.95

FEINSCHMECKER"

Fischplatt: Norwegischer Raucherlochs und Regenbogenforele, gariet mit Preiselbeer
Sahnemearrettich, Kaviar und Zitronenste

Feischylate: Harvchenbrustiet auf Ananasschelbe, Schweineschvtzel, Horigmelane it
Fomersalt, , Senfsauce,

Kiseplate mit inernatonalen Kisespeziltiten

Brot: Backgendsse im Weiderkord

Salat: Nech Auswahl von Seite 19

Bessart: Noch Auswah von Seite 19 Pro Person: 18.50




RUSTIKALE KALTE BUFFETS e 10 Personen
NPDLTEHAEEND MIT SUPPE

ehvanesoizel af Wadorisolt Putenchiczal, Frikdele,
Eirprsstettn Shimahan P o

Herzhatte Goulaschsuppe hall halb
Brat: Backgentsse im Weiderkorb
Salat: Noch Auswahi von Seite 19

Dessert: Nach Ausah von Seite 19 Pro Person: 14.95
mit Kese: 15,95

WMUNKMARSCH" MIT KASEPLATTE
Gabelrollmopse. _pikante Frikadellen mit Senf, Kiine Lummerschnitzel,
Ploffersauce, Hahnchenkeule, Schweinebraten, Roastbee, Pute in Mandelhdle.

Rustkale Kiseplatte
Brot: Bavernbrotkorb mit Butter und Grisbenschmalz

Salat: Noch Auswahi von Seite 19

Dessert: Nach Auswah von Seite 19 ProPerson: 14,95

NKLASSISCH MIT TDMATE MozzARELLA

G 2ur Auswanlstehe: Schwaiefisimedailon mit

deschiken,

Waldorfsa eferrolbraten,
Erotraen ket Eulgw\derhralen i Wi e, Paroyemice,
Schinkenroichen. Rostbeelrolche

Salate: Nach Auswh von Seite 19
Tomate.Mozarell mit Baslikum
Backgeniisse im Weidenkorb
Dessert: Nach Auswah von Seite 19

Pro Person: 1395
‘zusétalich it einer Suppe: 15.95

HINwELS:




KALTE BUFFETS ,FUR JEDEN GESCHMACK" ab 10 Persanen

BUFFET ,DOLGE VITA" MIT SUPPCHEN

chin angerichtet, bestehend aus: Gamelenspiede af fischer Anenes,
e lies Gemise, Villy Tomaia, Melanenschifhen mic
Parmaschiken, Hahnchenspishe .Yoktoon, Caprese-SpieBe mit. Balsamico Creme sowe
Zucchnischifchen gefll mit Schaiskese

‘Salate: llnicher Pestasla und riechischer
Bavernsala:

‘Suppenernun:
Sipoten vin Srutamtan it fchen
ikum oder Orangen Karotten
Sratark i kskeichem oottt
Dessert: Mascarponecreme mit ApftHimbeer
Salt und Cappuccinomousse:
ProPerson: 17,95

BUFFET ,.STANDARD"

Kalte Fllschplatte: Rosa gebratene Schweinefietmedallons mit verschiedenen Saucen,
e Schvenessizs mt otcren Ficen, Hannlet i Vandhile, Kot
mit Farmersalat sowie

Brat: Backgentsse im i

Dessert: 2. B. Mousse au Chocolat mit Vanilesauce, Limonen-Joghurtoreme.
Pro Person: 1395

BUFFET ,PREISWERT & GuT”
Kalte Fieischplatt: Schinkenrolchen, Keine Portyschitzel, Fikadellenschifchen, Tranchen
hweinbraten sowie Putenmedalion,
Brot: Backgentsse im Weiderkord
Ein it
Dessert:Fote Gritze it Venilesauce und Staccitel
ProPerson: 12,85

ANLYEFEHHNE / ABHOLUNG:
Pt finden Sie auf Sate 25.

HiNwe




DELIKATESSEN & ERGANZUNGEN risn kauTe Burrets

VOM SCHWEIN

VOM GEFLUGEL
Hitnchenkesle
tenschritzel
Hatnchenmedatian
rdenbrust
gefull mit Batspina

Poulardenbrast geful mit
grine Spangel und Frischkase:

Flugentenbrust

schabitkim il 180
Kesrac i s
s 120
e Famersot 130
Scweinenciiln 0
Scwsineiet
e Bk 250
SchmiscalzlBortey 150
il i Gurerschiten 080
‘Gefiilltes Schweinefilet 220
110
110
110
1.30
1.20 -
Aligiuer Kisebraten 120  VOMRIND
i 1.30 o
D W i
csesirlchen
pey et i om  Wellrir
s

Roastheef it Krauterremoulade
Rinderfilet efil. mit Pfferingen

220

EE
450

195
3ss
195
450



KALT-WARME BUFFETS - BELIEBT & BEWAHRT ab 107ers

BuUFFeET XI"

Flachpt: Fralenio i Sameoeih, et rorvegich Risherocts, s

pochiertem Lachs

it iischlat: Pute in Mandellle Roasibes! medum mi Weldrieala.
it Brol riyachitzel, Burgunderbraten, Fri

Warmi 2B, estetzoes Ziicrer A, Spede wd Kasorgamisa

Salat:Noch Auswah von Sete 19 Pro Person: 18,95
Bessert: Noch Auswah von Seite 19 ohve Fischplat: 16,95
Burrer XI”
Forellnflets, Malrelen,
o G
ehpat: i Fossibee, Pusnschrizel, Schweinerdcten ool mic
Vet v artyscitzel un
2.8, geldutertes u:mm
Gemoseausran

Brot: Backgentsse im Weidenkorb

Salat:Noch Auswah von Sete 19 Pro Person: 21,95
Bessert: Noch Auswah von Seite 19 ohve Fischpate: 19,50
Burrer XII"

Forellenfiet, Maireleniet,

gegnite Gornele mi Krautem.

Brooibroten, Entenbrust

i Garde, Schnitzel,
e skt el koo e ol
War
gekcauterten Champignons, Griliomate, Mandelbrokkoi und. Kariffelgrtin

Brt: Backgentsse im Weidenkorb
Salat: Noch Auswahi von Seite 19 Pro Person: 24,95
Dessert: Nach Ausah von Seite 19 omme Fischplette: 22,50



RUSTIKALE KALT-WARME BUFFETS a 10pers.

RUSTIKALES BUFFET ,WESTFALEN"

nd Zuiebeln, Partyfikadellen it Girichen, 1/2 Hahnchenkele.
rm: indergoulasch mit Apfelrotkohl und Kertofelissen.

Brat:Backgendsse im Weidenkorb i Griebenschmelz

Salat: Nach Ausweh! von Seite 19

Dessert: Noch Auswahi von Seite 19 ProPerson  16.95

RusTIKALES BUFFET ,MUNSTERLAND"
Kalt: Monsteriander Worstspezialtaten it Leber- und Blubwurst, Metzenden, Feischnrst
wsn

Kseplatte mit nternationalen Kisespeziaititen
Brat: Backgendsse im Weidenkorb i Griebenschmelz
Nach Auswahi von Seite 19

Dessert: Nach Auswahi von Seite 19 ProPerson 17,95






















































